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Trender 
förändrar
kaffe- 

landskapet... 

Förändrade 
kaffevanor
Det ständigt föränderliga landskapet av 
kaffevanor runt om i världen präglas av 
ständig utveckling. Det växande 
intresset för kaffe leder till ökad 
kunskap, samtidigt som förväntningarna 
på nästa kaffestund höjs. 

Dessutom har det skapats fler 
möjligheter att njuta av kvalitetskaffe 
hemma med hjälp av uppgraderade 
hushållsmaskiner, vilket leder till högre 
förväntningar från konsumenterna på att 
få verkligt unika kaffeupplevelser 
överallt.

Kvalitet 
förväntas 
överallt
Gott kaffe när som helst och var som 
helst 
är nyckeln till ett framgångsrikt 
kaffeföretag.  Kundernas förväntningar 
på kvalitet och personligt anpassade 
kaffedrycker – såsom nya drycker, kallt 
kaffe, mjölkalternativ, smaker – ökar. 
 
Men för de flesta betyder kvalitet inte 
bara smak. Det är en upplevelse. En unik 
stund med vänner, familj eller ensam i en 
inspirerande och instagramvänlig 
omgivning.  

Ökade 
kostnader och 
personalbrist
Kostnadsmarginalerna är under tryck, 
och stigande kostnader för råvaror, 
energi, mjölkalternativ och smaker - 
ökar utgör en uppenbar utmaning för 
alla kaffeföretag. Inflation innebär också 
en lägre tillgänglig inkomst vilket kan 
påverka kundernas vilja att konsumera 
drycker utanför hemmet. 

Dessutom stör bristen på arbetskraft din 
vardagliga verksamhet, eftersom det blir 
svårare att hitta den personal som krävs 
för jobbet.

Kunder 
förväntar sig 
stunder som 
kan delas
Inspirationssuget, framför allt bland 
yngre generationer, frodas i miljöer som 
avviker från de vanliga kaféerna på 
gatan. De är alltid på jakt efter nästa 
ögonblick som kan delas – personligen 
eller online – och deras förväntan är att 
uppleva en känsla av välkomnande och 
förbundenhet på de platser där de njuter 
av sitt kaffe. 

De vill ha snabb men personlig service 
och ett individuellt val av kaffedrycker. 
Att skapa dessa stunder tar tid, vilket 
ökar pressen på din personal och din 
budget.
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... men framgången 
finns runt 
hörnet

Garantera jämn kvalitet 
i koppen
Jakten på kvalitet är given. I alla segment söker kunderna den 
ultimata kaffeupplevelsen. Det är vad de förväntar sig i varje 
kopp, varje dag, överallt. För att uppnå detta blir bibehållandet 
av den avsedda extraktionstiden avgörande, eftersom det 
påverkar espressons kvalitet på djupet. 
 
Tillfredsställ din lojala kundkrets samtidigt som du lockar nya 
kunder och skapar en stark position i en utmanande bransch. 
Dessutom förväntar sig kunderna att du erbjuder en kaffemeny 
med förbättrad kvalitet full av specialiteter och favoriter som 
kalla kaffedrycker, mjölkalternativ eller säsongens 
specialerbjudanden. Därmed ligger du före konkurrenterna. Skapa meningsfulla 

stunder
I en digital värld som alltid utvecklas och där allt kan fås på 
begäran, förväntar vi oss mer av de verkliga upplevelser vi har. 
Ditt kaffeföretag har en unik möjlighet att spela en roll i denna 
utveckling, genom att säkerställa mer interaktion och kontakt 
med kunderna vilket i slutändan leder till bättre kundlojalitet. 
 
Därför är det viktigt att frigöra din personals tid och öka 
effektiviteten. Detta kommer att göra det möjligt för dina 
anställda att fokusera på sina kunder och deras behov, vilket 
kan leda till upp- och korsförsäljningsmöjligheter som i sin tur 
ökar lönsamheten. Dessutom leder en trevlig atmosfär till 
oförglömliga upplevelser för dina kunder. När dessa faktorer är 
uppfyllda, skapas skapas unika stunder och du får en 
enastående chans att vinna i dagens kaffelandskap.
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En stolt föregångare i kategorin Franke BeyondTraditional som förvandlar stora 
utmaningar till ännu bättre kaffestunder. Uppkallad efter det italienska ordet “mitico”, 
som beskriver något legendariskt, mytiskt eller fantastiskt, är Mytico verkligen 
extraordinär och återspeglar exakt Frankes exceptionella egenskaper och 
perfektionism. En slagkraftig, vacker, lättanvänd och revolutionerande kaffemaskin som 
levererar oklanderlig italiensk design på utsidan och Frankes schweiziska kvalitet på 
insidan. En maskin som sömlöst anpassar sig till marknadstrender och passar in i olika 
miljöer utan att kompromissa med kvalitet, konsistens, tillförlitlighet och design. 
 
Mytico är perfektion in i minsta detalj. Den förvandlar ett vanligt möte till ett unikt 
ögonblick, smidigt balanserat – där prestanda möter design.

MYTICO

TA HAND
OM SAKEN,
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Vilket kaffeföretag 
du än driver

Mytico 
passar in 

Hotell
& restaurang
Skapa oförglömliga kaffestunder 
åt dina gäster

Mytico levererar mer än bara gott kaffe. Oavsett om dina kunder 
börjar dagen med en stor kaffe eller avslutar en fin 
middagsupplevelse med en stark espresso, skapar Mytico 
oförglömliga stunder för både dina kunder och din personal, 
vilket i sin tur hjälper ditt företag kan blomstra. 
 
Den förstklassiga maskindesignen ger en lyxig guldkant till 
omgivningen, samtidigt som personaliseringen ger dina kunder 
en unik och anpassad upplevelse varje gång.

Kaffekedja
Förverkliga den fulla potentialen i 
varje kopp kaffe, överallt

Att differentiera sig själv i ett landskap av kräsna och 
välinformerade kunder utgör vissa utmaningar.

Vi förstår betydelsen som högkvalitativt kaffe kan ha, och vi inser 
vikten av att skapa unika kaffestunder. Med Mytico hjälper vi dig 
att anpassa dig efter individuella smakpreferenser utan problem 
– oavsett vem som tillreder drycken eller var det sker. 
 
Från överlägsen excellens i kaffekoppen till intuitiva pekskärmar 
för snabb service, klarar denna maskin allt. Med endast en kort 
utbildning innan användning och möjligheten för två baristor att 
använda den samtidigt, öppnar Mytico dörren till oändliga 
möjligheter.

Kafé & bageri
Tillfredsställ ständigt föränderliga 
preferenser på ditt kafé och bageri

Du tillhandahåller mer än bara gott kaffe och nybakat fikabröd 
till dina kunder. Ditt företag är en fristad, där människor kan njuta 
av sitt favoritkaffe eller utforska nya dryckesspecialiteter, både i 
butiken och på språng. 

Mytico ger dig möjligheten att särskilja dig från mängden med 
tillverkade signaturdrinkar och baristaliknande kaffe. Dessutom 
kan två baristor arbeta med maskinen samtidigt, vilket 
säkerställer konsekvent högkvalitativa resultat, minskar 
väntetiderna och förbättrar kundupplevelsen.
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Snabbmatsrestaurang
Utöka ditt utbud med kaffe av jämn 
kvalitet, variation och stöd

Att prioritera snabb service leder inte bara till framgång utan 
lägger också grunden för en lojal kundkrets. 

Med stor erfarenhet inom snabbmatssektorn erbjuder vi 
högpresterande kaffelösningar som passar din plats, hastighet 
hastighet och efterfrågan. 
 
Vår Mytico-maskin används utan ansträngning och kräver 
nästan ingen utbildning, vilket gör den till en idealisk allierad för 
ditt företag.

Servicebutiker 
& hämtkaffe
Bygg en lojal kundkrets med konsekvent, 
trovärdig kvalitet från Franke och Mytico

Att förvandla hämtkaffe till ett varaktigt ögonblick är vårt mål.  
Vi siktar inte bara på en minnesvärd stund, utan på många, om 
och om igen. Att leverera dessa kaffestunder kräver orubblig 
konsekvens. Detta är precis vad Mytico tillhandahåller –  en 
lättanvänd maskin som tillförlitligt levererar fantastisk kvalitet i 
varje kopp.
 
Mytico är byggd för att vara hållbar, vilket säkerställer pålitlig 
prestanda.  
Dess effektivitet gör det bekvämt för dina kunder att njuta av sin 
signaturdryck från det breda utbudet.
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* Endast för Mytico Vario

Individuell 
bryggningstemperatur
Individuell inställning för varje dryck

Skapa en personlig och anpassad kaffeupplevelse för dina 
kunder och frigör din fulla potential. Individuella 
bryggtemperaturer låter dina baristor experimentera med och 
justera bryggparametrarna för att matcha de specifika 
egenskaperna hos olika typer av kafferostning. Det låter dem 
också kontrollera och anpassa vattentemperaturen för varje 
dryck, vilket säkerställer perfektion i varje kopp för dina kunder. 
 
Denna personliga touch hjälper baristachefen att skapa recept 
som är unika och konsekventa varje dag, vilket skapar en pålitlig 
upplevelse för kunderna.

iQFlow™
För jämn kvalitet i varje kopp

Lyft ditt företag och brygg kaffekoppar med jämn kvalitet för att 
se till att dina kunder får samma upplevelse om och om igen. 
iQFlow™ är en unik teknologi som garanterar extremt hög 
kvalitet åt dina kunder. Du kan anpassa flera smakprofiler, vilket 
ger dig möjligheten att möta dina kunders krav. 
 
Dessutom extraherar den effektivt full arom, smak och kropp 
från varje rostad böna genom att upprätthålla ett konstant, 
enhetligt tryck under extraktionstiden, vilket säkerställer att din 
dryck når sin fulla potential varje gång.

FoamMaster™*

Tillfredsställ dina kunders önskningar

Se till att dina kunder kan njuta av sitt kaffe i barista-stil med en 
enda knapptryckning genom att ställa in en anpassad 
skumprofil för ditt urval av drycker och mjölk.
 
Vår FoamMasterTM -teknologi skräddarsyr dina drycker för dina 
kunders behov. Den krämiga konsistensen hos silkeslent skum 
kan framställas varmt eller kallt med hjälp av mejeriprodukter 
eller icke-mejeriprodukter.

Prestanda 
Den instinktiva, användarvänliga 
designen med två kaffemoduler ger din 
personal maximal funktionalitet och 
flexibilitet. 

Varje Mytico-modell har avancerad 
daglig kaffeproduktion för att möta en 
hög efterfrågan under rusningstid och 
många av programmerbara alternativ 
som erbjuder dina kunder en mängd 
olika dryckesval som levereras snabbt.

Design 
Med sin distinkta form, utlopp, spakar 
och justerbara fötter fångar Mytico den 
oklanderliga italienska designen hos en 
traditionell kaffemaskin. 

Dess låga höjd ger den ett smidigt 
utseende som förhöjer upplevelsen 
mellan baristan och kunden.

Jämn kvalitet
Frankes innovativa teknologier 
garanterar jämn kvalitet i varje kopp. De 
ser till att smaken på kaffet alltid är 
densamma, vilket ger den bästa möjliga 
upplevelsen till dina kunder.

Funktionalitet 
En 8-tums pekskärm och sex 
programmerbara Barista Levers tillåter 
intuitiv navigering och ger tillgång till 
olika funktioner som kö, tömning och 
förvärmning, vilka effektiviserar driften 
och förbättrar kundservicen.
 
Med endast en kortare utbildning kan 
personalen enkelt använda Mytico för 
att leverera högkvalitativa drycker 
snabbt och effektivt.

Premium 
Schweizisk kvalitet med beprövade, 
toppmoderna komponenter gör att 
Mytico står sig med tiden, med den 
livslängd och hållbarhet du förväntar dig 
av Frankes kaffemaskiner. 

Färgpaletten ger en förstklassig touch 
och personlighet till produkten, vilket 
gör att den sticker ut och förstärker den 
övergripande estetiken.

Mytico Due Mytico Vario

Och det vackra 
på insidan 

Mytico-
linjen

IndividualMilk 
Technology**

Ingen korskontamination mellan 
kylenhet och kopp

Tillfredsställ dina kunder genom att möta den ökande 
medvetenheten om mejeri- och laktosallergier och andra dieter. 
 
IndividualMilk Technology från Franke säkerställer komplett 
separation av de olika typerna av mjölk. Det gör att du kan 
undvika korskontamination mellan dina växtbaserade, laktosfria 
och mejeribaserade mjölkalternativ.

**  Endast för Mytico Vario, inte tillgänglig på alla marknader

14 15



Design 
och funktionalitet
upplyfta

Mytico Due är verkligen den perfekta kombinationen 
av prestanda och design

Tillverkad med ett öga för detaljer, är denna kaffemaskin 
revolutionerande och imponerar genom sin smidiga drift, 
höga prestanda och användarvänliga pekskärm. Den 
kompakta höjden gör att baristor enkelt kan få kontakt 
med kunderna samtidigt som de använder sin kreativitet 
och levererar exceptionella kaffestunder.

Sömlös hygien
Frankes automatiska rengöringsteknik säkerställer 
att strikta hygienstandarder upprätthålls, samtidigt 

som du kan fokusera på det som verkligen är 
betydelsefullt.

Baristahantverk
Servera dina kunder högkvalitativt kaffe, 

bryggt och tillagat som av en barista, med 
endast en kortare utbildning.

Enastående 
kundupplevelse
Mytico Due hyllar kaffehantverket.  
Den är fullspäckad med innovativa teknologier som 
iQFlow™, Pure Shot, individuell bryggningstemperatur 
och mycket mer, vilket gör att du kan leverera högsta 
möjliga kvalitet i kaffekoppen och exceptionella 
kaffeupplevelser till dina kunder.

Mytico Due
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Mytico Vario tillför elegans och tar konsten att göra kaffe till en ny 
nivå

Vario erbjuder enastående individuell konfiguration och automatiserade 
processer för smidig drift. Dess integrerade mjölksystem hjälper till att 
erbjuda ett större utbud av drycker och minskar mjölksvinnet. Tack vare 
sin användarvänliga design kan två personer arbeta med den samtidigt, 
med endast minimal utbildning. Gå in i en värld där varje detalj räknas, 
skapad med en passion för både estetik och funktionalitet.

Innovation 
och intelligens

Mytico Vario

PrecisionFoam 
Förbättra din Latte Art med vår PrecisionFoam-
teknik, så att du kan hälla baristaskum – både 
varmt och kallt – direkt i en kanna samtidigt 
som du förbereder din espresso. Dessutom 
kan PrecisionFoam programmeras för att 
dispensera den exakta mängden mjölk och 
skum som krävs för varje dryck, vilket inte bara 
leder till mindre kostnader för ditt företag utan 
också hjälper till att minska avfallet och 
minimera ditt koldioxidavtryck.

Perfekt höjd
Maskinhöjden förbättrar kommunikationen 

mellan barista och kund, och ger ett 
elegant, modernt intryck.

Hastighet 
Med två kaffemoduler kan två anställda 

arbeta med maskinen samtidigt, vilket 
leder till snabbare tillredning och högre 

daglig kaffeproduktion.  
Detta resulterar i kortare köer 

och nöjdare kunder.

Integrerat 
mjölksystem 

Vår kylenhet för mjölk håller den kall och 
färsk. Den är enkel att fylla på och 

rengöra, vilket låter ditt team fokusera 
på att brygga gott kaffe åt dina kunder.
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Mytico-linjen 
i detalj

Mytico Due

Mytico Vario

Maskintyp Ett steg och två stegTvå steg

Daglig kapacitet
360 koppar

180 per modul
300 koppar

150 per modul

Rengöring

iQFlow™

Kvarnar Upp till 4Upp till 4

Barista Levers

Pulverdoseringsenhet

Låg maskinhöjd

Gränssnitt 8-tums pekskärm8-tums pekskärm

Värdefulla och hållbara material

 Individuell bryggningstemperatur

Mytico VarioMytico Due

Separat tillredning för mjölkalternativ

CleanMasterAutomatisk

2 x 2,2 kg or 4 x 1,1 kg bönbehållare TillvalTillval

UT12 FM CM kylenhet

PrecisionFoam*

IndividualMilk technology**

2:a UT12 FM CM kylenhet Tillval

Tillval

Tillval

Tillval

Ångrör S1

Autosteam Pro S3

* Förkonfigurerad version 
** Alltid med 2:a UT12, inte tillgänglig på alla marknader
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Färgglada sidopaneler som understryker din 
individualitet

Uttryck dina designpreferenser med färg och skapa en 
touch av originalitet överallt. Välj en av sex Franke-färger 
för din Mytico kaffemaskin för den ultimata, personliga 
atmosfären som kommunicerar din känsla för design in i 
minsta detalj. 

Hitta 
din egen 
attityd

Bakre panel
Låt en anpassad bakre panel 
matcha ditt unika varumärke.

Barista Levers
Anpassningsbara spakar ger ännu en nivå av design 

till din unika plats. De låter dig uttrycka din 
individuella stil och skapa en känsla som passar dig.

Helt anpassningsbar

Unika platser betyder allt för de som designar dem. Men 
de betyder också någonting för de som upplever dem. 
Mytico inspirerar dig att upptäcka din inre kreativitet 
genom att erbjuda en helt anpassningsbar palett av tillval 
för oändliga färger, Barista Levers eller bakpaneler*.

Ge ditt varumärke liv, stick ut från mängden och skapa 
kaffeupplevelser som ingen annan. 

*  Kvantitetskrav kan gälla för 
specifika anpassningstillval. 

Onyx Cotton Sand

Burgundy Blueberry Basil
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Du kan räkna 
med vår 
kundtjänst 
Frankes kaffemaskiner är hållbara. Men 
om du skulle behöva hjälp är vår interna 
servicepersonal, våra certifierade 
partners och världsomspännande 
servicenätverk redo att stödja dig med 
alla utmaningar.

Starta 
upplevelsen
Låt våra tekniker programmera din 
kaffemaskin i enlighet med dina behov 
och ta del av våra personalutbildningar. 

Lär dig allt om våra lösningar och 
säkerställ en perfekt upplevelse – för din 
personal och dina kunder.

Förbättra 
kaffekvaliteten
Öka din potential med Franke Digital Services 
för att lära känna dina kunders förändrade 
behov. Vår end-to-end-lösning använder 
Internet of Things (IoT) för att förbättra 
kvaliteten på ditt kaffe, förbättra dina kunders 
upplevelse och öka din vinst.

Berätta för 
framtiden att 
ditt företag 

är på väg
Ha allt under 
kontroll
Anslut din flotta av kaffemaskiner till vår 
molntjänst och få tillgång till kritiska 
kommersiella och operativa 
prestandadata.

Se vad som säljs och när, och se till att 
ingredienserna alltid är färska och i 
lager. 

Öka driftstid
Minska besöken på plats genom 
fjärrövervakning och virtuell support. 
Våra tekniker kan alltid se hälsan hos 
dina maskiner.

Detta gör det möjligt för dem att 
förbereda sig för sitt nästa besök och att 
öka chansen att teknikern löser 
problemet fullt ut vid första försöket. 

Vi hjälper 
dig
Du väljer en partner som du kan lita på 
hela vägen när du väljer Franke. 

Vi finns alltid där för dig så att du alltid 
kan erbjuda dina kunder högsta kvalitet.
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På Franke är vi orubbliga i vår strävan efter att skapa unika 
lösningar och tjänster som ger dig möjligheten att 
konsekvent skapa kvalitativa kaffestunder som man inte 
bara minns, utan som också är personliga. 

Stunder du vill uppleva igen. 
Och igen.
 
Därför kan vårt löfte destilleras i en enda kopp kaffe: nästa. 
Den nästa koppen är alltid viktigast för oss. För om koppen 
koppen konsekvent levererar kvalitet och smak lovar vi. 
Kvalitet och smak lovar vi att den kommer att skapa 
framgång åt ditt företag.

VÅRT
                  LÖFTE
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